
$9,50 INCL.
IMPU.

Incluye frutas frescas, panes 
artesanales, cereales, jugos 
naturales y café ecuatoriano.

Includes fresh fruit, artisanal 
bread, cereals, natural juices 
and Ecuadorian coffee.

VEGGIE TOAST

DUO ANDINO

ECUA SMASH

RANCHERO ATOMATADO
 

CREPE CROCANTE

De lunes a domingo 06h30 a 11h30

ECUA SMASH
Plátano maduro prensado con carne mechada, 
crema de queso, aguacate y puré de frejol.
Sweet plantain base topped with pulled beef, cheese 
cream, avocado & bean purée.

CREPE CROCANTE
Crepe rellena de jamón y queso, empanizada y 
servida con salsa tibia de queso, huevo 
pochado y brotes tiernos.
Ham & cheese–filled crepe, lightly breaded, served with 
warm cheese sauce, poached egg & microgreens.

VEGGIE TOAST
Pan de masa madre, pesto, pomodoro, tomates 
deshidratados, camote asado, berenjenas y yogur griego.
Sourdough toast with pesto, pomodoro, sundried tomatoes, roasted 
sweet potato, eggplant & greek yogurt.

RANCHERO ATOMATADO 
Tortilla de trigo con jitomate, huevos fritos, 
queso suave, aguacate cremoso y pico de gallo.
Warm tortilla with tomato base, fried eggs, soft cheese, 
creamy avocado & pico de gallo.

DUO ANDINO
Maíz blanco crocante, aguacate, pico de gallo, 
crema de queso, huevo pochado y parmesano.
Crisp white corn, ripe avocado, fresh pico de gallo, cheese 
cream, poached egg & parmesan finish.

A LA CARTA + BUFFET CONTINENTAL



AVOCADO FIT
Tostada integral, yogur griego, huevos pochados, 
aguacate, tocino crocante y holandesa ligera.
Whole-grain toast with Greek yogurt, poached eggs, 
avocado, crispy bacon & light hollandaise.

PANCAKES DE CASA
Pancakes sin azúcar, frutas frescas, tocino 
crujiente y huevos revueltos.
Fluffy sugar-free pancakes with fresh fruit, crispy bacon 
& scrambled eggs.

BOLÓN DE CHICHARRÓN
Plátano verde con chicharrón crujiente, salsa tibia de 
queso, dos huevos fritos y pico de gallo.
Green plantain ball, crispy pork, warm cheese sauce, two fried 
eggs & pico de gallo.

TIGRILLO CRIOLLO
Plátano verde majado con queso, huevo frito, carne 
mechada jugosa y crema suave de aguacate.
Green plantain mash with cheese, fried egg, tender pulled 
beef & creamy avocado.

SHAKSHUKA ZIRCUS
Base de pomodoro, pimiento y cebolla, huevos 
cocidos, aguacate, queso, cebollín, perejil y pan de 
maíz morado.
Tomato-pepper base with baked eggs, avocado, cheese, 
scallions, parsley & purple corn bread.

De lunes a domingo 06h30 a 11h30

AVOCADO FIT

PANCAKES DE CASA BOLÓN DE CHICHARRÓN

TIGRILLO CRIOLLO

SHAKSHUKA
ZIRCUS

Clásicos del Barista
Espresso · Americano · Cortado · Cappuccino · 
Cappuccino Canela · Cappuccino Vainilla
Barista classics — crafted with precision.
Inspiración del Barista
Mokaccino · Mokaccino Vainilla · Matcha Latte
Comfort & creativity in every cup.

Chocolates Artesanales
Chocolate con Leche
Chocolate Fuerte
Chocolate Vainilla
Rich, velvety & indulgent.

CAFÉS Y BEBIDAS
Coffee & Signature Drinks

$3,50 INCL.
IMPU.


